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Österreichs Kulinarik zählt zu den besten der Welt  

und die Kärntner Küche nimmt darin  
eine besondere Stellung ein. 

 

Weil Kochen und Essen unsere Leidenschaften sind,  
bieten wir Ihnen beste Naturprodukte 
aus regionaler Landwirtschaft sowie 

internationale Genussküche. 
 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen 
Aufenthalt und einen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Mateidl  

 
Unsere Lebensmittelpartner: 
 
 

Erdäpfel Katschnig Michael aus St. Kanzian 

Erdäpfel Flödl, St. Michael 

Sonnenblumen- u. Kürbiskernöl Ludmilla Erschen aus St. Stephan 

Speck, Schinken, Salami Frierss, Villach 

Frischfleisch (Kärntner Ursprungsgarantie) Karnerta aus Klagenfurt 

Sonnenblumenöl Mateidl Michael, Erschen 

Olivenöl Cuvée Lisjak, Koper 

Buffet: Apfelsaft, Birnensaft, Apfel-
Karotte, Apfel-Johannisbeere 

Lagerhaus aus Wolfsberg 

Latteria, Montasio Coop. Agricoltori Valcanale-Ugovizza 

Ziegenkäse Hartmann, St. Kanzian 

Spargel (April-Juni) Jäger & Markut  aus St. Andrä 

Birnenbalsamico, Apfel- und Birnenessig, Zogglhof aus St. Paul 

Kärnter Lax´n, Forelle, Saibling Forellen Marzi aus St. Marein 

Kärntner Honig Imkerei Czerniak, Imkerei Prosser 
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Vorspeisen - Zwischengerichte 

 
Gemischter Salatteller  7,00 
Balsamico-, French- oder Joghurtdressing 
nach Wunsch, Essig aus dem Lavanttal (G, M, L, C, O) 
 

Gerne servieren wir Ihnen, je nach Wunsch, folgende Öle dazu:  
Sonnenblumenöl, Kürbiskernöl, Olivenöl 
 
 
Bunter Blattsalat 
mit Cherrytomaten, Karottenspäne, Selleriespäne und Radieschen 
(A, G, O, L, M, C)  
dazu 
-Gebratene Hühnerstreifen 140g  17,90 

-Garnelen vom Grill 140g (B, G)   19,90 

-Kärntner Lax’n (Seeforelle) 140g (A, D)   19,90 

 
 
Beef Tatar  20,90 
mit gebackenen Kapern, Knoblauchchips und Balsamico Zwiebel (A, C) 

 
 
Sommerlicher Blattsalat   16,90 
mit Burrata, Orangen-Fenchel Salat und Erdbeere  
(A, C, G)  
 
 
In Butter geschwenkter Spargel  17,90 
mit geräuchertem Schinken, Petersilienerdäpfel und brauner Butter  
(G) 
 

Gratinierter Ziegenkäse (Hazmann/Uitz)   17,90   
mit Honig, Walnüssen und Mangold (A,C,G,L,M) 

 
 
Knoblauchgarnelen   18,90 
mit Kräutertoast (A,B,C,G) 
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Suppen 

 
Rinderbouillon  5,80 
mit Grießnockerl oder Frittaten (A, C, G, L) 
 
 
Erbsencremesuppe  6,90 
mit Minze, Ziegenkäse und Croutons (A, C, L, G, O) 
 
 
Spargelcremesuppe  6,90 
mit Speckkrusteln (A, C, L, G, O) 
 
 

Vegetarisch 

 
Kärntner Kasnudel  18,80 
mit zerlassener Butter, frischem Schnittlauch und grünem Salat  
(G, A, C) 
 
 
Spinatnockerl  17,80 
mit zerlassener Butter und gehobeltem Hartkäse (A, C, G) 

 
 
Pasta  17,80 
mit Bärlauchpesto, sautierten Pilzen und Rucola (A, C, G, O) 
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Fisch 

 
Filet von der Kärntner Lax´n  29,80 
mit Hadnreis und Romanesco (A, C, D, G, L, O) 

 
 
Wolfsbarschfilet vom Grill  26,80 
mit Frühlingsgemüse und Kartoffel-Pestostampf  
(A, C, D, G, L, O) 
 
 
Gebratener Seesaibling   29,80 
mit Zuckerschoten, Schmortomate, Kräuterrisotto und Limettenrahm (A, C, D, G, L, O) 
 
 

Hauptgerichte 

 
Filetsteak 200g  39,80 
mit Macaire-Kartoffeln, Kräuterbutter, Pfeffersauce und Grillgemüse 
(A, C, G, M, O, L) 
 
 
Wiener Schnitzel vom Schwein  17,90 
mit Petersilienerdäpfel und Preiselbeeren (A, C, G) 

 
 
Rosa gebratene Schweinemedallions  27,80 
in Pilzrahm mit Hadnrisotto und Frühlingsgemüse (A, C, G, L, M, O) 
 
 
Geschmorte Rinderbäckchen   28,90  
auf Kartoffel-Selleriecreme und Wurzelgemüse (A, C, G, L, M, O) 
 
 
Hirschragout  28,90 
mit Kräuterserviettenknödel und Spitzkraut (A, C, G, L, M, O) 
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Dessert 

 
 
 
Kletzennudeln  11,80 
(3 Stück)  
mit brauner Honig-Butter (A, C, G, O, H) 

 
 
 
Kärntner Eisreindling  9,80 
 
 

 
 
Schoko-Kaffeemousse  9,80 
mit Beerenragout und Zabaione (A, C, G, O, H) 

 
 

 
 
Tiramisu  9,80 
mit Sauerkirschen (A, C, G, O, H) 

 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
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Aperitif * 

Campari-Orange (O)  7,50 
Campari mit Soda (O)  6,00 
Aperol (O)  4,80 
Martini dry, bianco, rosso (O)  4,80 
Portwein Nieport 1/16 (O)   5,80 
Frizzante „Szigeti“ mit Erdbeermark (frische Erdbeeren) (O)  5,90 
 

Digestif 2cl * 

Edelbrände: 
Kärntner Pfau: Williams, Zwetschke, Marille       6,90 
Grappa Nonino: Merlot, Chardonnay   5,50 
 
 

Weinbrände, Cognacs 2 cl * 

Remy Martin (O)  7,00 
 

Spirituosen 4 cl * 

Gordon's Gin, Vodka Absolut  7,60 
Hendricks Gin  10.- 
Bombay Saphire  7,60 
Chivas Regal (A)  9,00 
Jack Daniels (A)  8,00 
Jim Beam, Ballantines (A)  7,60 
Glenfiddich (A)  12.- 
Dalwhinnie (Single Malt) (A)  12.- 
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Bitter * 

 
 
Jägermeister, 2 cl  4,90  
Ramazzotti, 4 cl  6,50 
Averna, 4 cl  6,50 
 
 

Liköre 4 cl * 

 
 
Himbeere, Nuss, Johannisbeere “Skant” 5,20 
Baileys (A, G)  5,90 
Amaretto (H)  5,90 
 
 

Biere (A, O) 
* 

 
 
Hirter, vom Fass 0,3l  4,20 
Hirter, vom Fass 0,5l  5,50 
Pfiff 0,2l   3,60 
Flasche Hirter Morchel, dunkel 0,5l  5,50 
Weizenbier, Franziskaner 0,5l (helles, dunkles, alkoholfrei)  5,50 
Flasche Hirter Freigeist (alkoholfrei)  5,50 
Radler (Bier mit Limonade) 0,3l  4,20 
Radler (Bier mit Limonade) 0,5l  5,50 
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Alkoholfreie Getränke * 

 
Cola, Eistee, Zitronen-, Orangenlimonade 
0,2 lt. offen  3,40 
0,5 lt. offen  5,00 

Coca Cola, Coca Cola Zero, Eistee – 0,3 Fl  4,00 

Red Bull  4,20 

Red Bull Organics   4,40 
(Bitter Lemon, Ginger Ale, Viva Mate, Black Orange, Purple Berry) 

Rauch - Marillen-, Mango, 
Johannisbeere, Erdbeere, Multivitamin   
0,2 lt. offen  3,90 
0,3 lt. gespritzt  4,00 

 
Vöslauer Mineral - prickelnd oder still   
0,3 lt.  3,90 
0,7 lt.   5,80 

Soda  
0,2 lt.   2,80 
0,5 lt.  4,00 

Durstlöscher (Himbeerwasser & frische Zitrone)  
0,2l  2,90 
0,5l  4,00 

Orangenjuice, Apfelsaft im Glas  
0,2l  3,40 
0,5l  5,00 

Soda Zitrone - mit frischer Zitrone 
0,2l   2,90 
0,5l   4,00 

Zitrone Natur (still) mit frischer Zitrone 
0,2l   2,90 
0,5l   4,00 
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Kaffee * 

kleiner Espresso (G)  3,40 

großer Espresso (G)  4,40 

Verlängerter (G)  3,60 

Latte Macchiato (G)  5,40 

Espresso Macchiato (G)   3,40 

Cappuccino mit Milchschaum (G)  4,20 

Melange (G)  4,20 

Heiße Schokolade mit Schlagobers (A, F, G)  4,50 

Glas Milch (G)  3,00 

Portion Schlagrahm (G)  0,60 

 
 
 
 

Tee 

Ronnefeldt 
0,4 l Tasse  4,60 

Earl Grey, English Breakfast, Classic Darjeeling, Classic Assam, 

Morgentau, Classic Green Tea, Fruity White(Bio), Fruit Power, 

Wellness, Rooibos Orange, Ayurveda, Refreshing Mint, Sweet Camomile 
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Weine - offen, weiß (O)
 * 

1/4 Grüner Veltliner, ”Heiderer-Mayer”  5,40 
1/4 Ryvaner, ”Heiderer-Mayer”  5,40 
1/8 Welschriesling Steirische Klassik  5,90 
1/8 Sauvignon Blanc, „Wagramer Selektion“  6,20 
1/8 Chardonnay, „Wagram DAC“  5,90 
1/4 Weiß gespritzt 0,25  4,00 
1/4 Aperol Spritzer  6,90 
1/4 Süß gespritzt 0,25  4,00 
 

Weine - offen, rot (O) 
* 

1/4 Zweigelt Kabinett, ”Heiderer-Mayer”  5,40 
1/8 Fräulein Rosè, ”von Döbling”  5,40 
1/8 St. Laurent “Wagramer Selection“, ”Heiderer-Mayer”  5,40 
1/8 Cabernet Sauvignon, ”Heiderer-Mayer”  5,90 
1/4 Rot gespritzt  4,00 
1/4 Süß gespritzt  4,00 
 

Sekt (O) 
* 

Muskatsekt, „Szigeti“ 0,7  30,00 
Sekt, „Szigeti“ 0,7  30,00 
Sekt blanc de blanc Chardonnay „Szigeti“ 0,7  33,50 
Prosecco, „Millesimato“ 0,7  29,50 
Frizzante, „Szigeti“ 0,7  28,50 
Frizzante Rose, „Szigeti“ 0,7  28,50 
Frizzante, „Szigeti“ Glas 0,1  4,90 
Frizzante Rose, „Szigeti“ Glas 0,1  4,90 
Prosecco 0,1   5,50 
Champagner „Moet Ice“ 0,7  115,00 
Aperol “Spritz” (Prosecco)  6,80 
“Hugo“ (Prosecco/Holundersirup/Limette/Minze/Soda)  6,30 
  



 
 
 

„Die Fülle des Lebens schmecken“ 

Version, 12.03.2025; in Arbeit  Alle Preisangaben in € 

 

Weißweine Österreich (O) 
* 

 
 
Niederösterreich/ Wien 
 
Frühroter Veltliner 2020/2021   28,60 
Weingut Stefan Bauer, Königsbrunn 
 
Wiener Gemischter Satz DAC 2020/2021/2022   31,00 
Weingut Mayer am Pfarrplatz, Wien 
 
Grüner Veltliner „leicht & trocken“ BIO 2020/2022   32,00 
Weingut Willi Bründlmayer, Langenlois 
 

Grüner Veltliner „Federspiel“ 2020/2021/2022   33,50 
Weingut Josef Högl, Spitz 
 
Grüner Veltliner „Smaragd“ Achleit´n 2018/2019/2021   65,60 
Weingut Josef Jamek, Joching 
 
Chardonnay Kerschbaum 2022/2023   35,00 
Weingut Schmid Josef, Stratzing 
 
Neuburger Hausberg 2019/2021   31,00 
Weingut Alphart, Traiskirchen 
 
Riesling Langenlois DAC 2021  32,50 
Weingut Karl Steininger, Langenlois 
 
Riesling Federspiel 2022  29,00 
Weingut Pichler Rudi, Weissenkirchen 
 
Riesling Smaragd „Achleit´n“ 2018/2020  65,00 
Weingut Prager, Weissenkirchen 
 
Gelber Muskateller 2023  31,00 
Weingut Hundschpfenkellerei Hagn, Mailberg  
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Steiermark 
 
Weissburgunder DAC Bio 2020/2021  35,00 
Weingut Tement, Berghausen 
 

Sauvignon Blanc Klassik Weststmk. DAC 2021/2021  31,00 
Weingut Stefan Langmann, St. Stefan ob Stainz  
 

Morillon Eichberg 2020/2021  31,50 
Weingut Lieleg, Leutschach 
 
Welschriesling Peter Rosegger 2021/2022  28,60 
Weingut Arnold Bauer, Gamlitz  
 
 
Burgenland 
 
Pinot Blanc Salzberg 2019  30,00 
Weingut Stefan Bauer, Königsbrunn 
 
Chardonnay Uferlos 2020/2021  29,60 
Weingut Schaller; Podersdorf 
 
 
 

Rosé (O) 
* 

 
 
Fräulein Rosé von Döbling 2019/2021  31,00 
Weingut Mayer am Pfarrplatz, Wien 
 
Szigeti Frizzante Rosé  28,50 
Sektkellerei Szigeti, Gols 
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Rotweine Österreich (O) 
* 

 
 
Niederösterreich/Wien 
 
Redmont (ZG/BF/CS) 2020  42,50 
Weingut Markowitsch, Göttlesbrunn 
 
Pinot Noir Bio 2019/2021  31,50 
Weingut Johanneshof Reinisch, Tattendorf 
 

Cuvée Colloredo (CS/ME) 2019/2020  34,50 
Weingut Hagn, Mailberg 
 
Zweigelt Cabernet Reserve 2020  31,50 
Weingut Leopold Aumann, Traiskirchen 
 
 
Burgenland 
 
Zweigelt Bio 2018  28,50 
Weingut Feiler-Artinger, Rust 
 
Blaufränkisch Bio 2018  32,00 
Weingut Gernot Heinrich, Gols 
 

Cabernet Sauvignon 2021  31,00 
Weingut Scheiblhofer, Andau 
 

Cuvée Heideboden (BF/CS/SY) 2020  33,00 
Weingut Helmut Preisinger, Gols 
 

Cuvée Massiv (BF/RH/ZG/CS) 2017/2018  65,00 
Weingut Keringer, Mönchhof 
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Kärnten weiß/rot 
 

Weißwein 
Donauriesling 2023  37,50 
Burgwein Glanegg, Kärnten 1/8  6,30 
 
Rotwein 
Zweigelt Classic 2020  34,00 
Taggenbrunn, St. Veit 1/8  5,70 
 

Italien 
 

Weißwein 
Pinot Grigio D.O.C. 2020  30,00 
I Magredi, Grave del Friuli 
 
Rotwein 
Merlot D.O.C. 2020/2021  29,00 
I Magredi, Grave del Friuli 
 

Österreich Süsswein (O) * 
 

Cuvèe Auslese 2021  30,00 
Angererhof Tschida, Illmitz 
 
 
 

Flaschenweine 0,375 l 

 
 
Pinot Noir Grillenhügel BIO 2016  18,00 
Weingut Johanneshof Reinisch, Tattendorf 
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A 

 
Glutenhaltiges Getreide  

namentlich Weizen (wie Dinkel und 
Khorasan-Weizen weiters als Kamut, 

Emmer, Einkorn und Grünkorn), 
Roggen, Gerste, Hafer oder Hybrid- 

stämme davon und Erzeugnisse daraus 

  
H 

 
Schalenfrüchte namentlich Mandeln, 
Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, 

Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, 
Macadamianüsse, Queenslandnüsse 

und Erzeugnisse daraus 

 
B 

 
Krebstiere 

und Erzeugnisse daraus 

  
L 

 
Sellerie 

und Erzeugnisse daraus 

 
C 

 
Eier von Geflügel und 
Erzeugnisse daraus 

  
M 

 
Senf 

und Erzeugnisse daraus 

 
D 

 
Fische 

und Erzeugnisse daraus 

  
N 

 
Sesamsamen 

und Erzeugnisse daraus 

 
E 

 
Erdnüsse 

und Erzeugnisse daraus 

  
O 

 
Schwefeldioxid und Sulfite mit 
mehr als 10 mg/kg bzw. 10 mg/l 

 
F 

 
Sojabohnen 

und Erzeugnisse daraus 

  
P 

 
Lupinen 

und Erzeugnisse daraus 

 
G 

 
Milch von Säugetieren (wie Kuh, 

Schaf, Ziege, Pferd, Esel) 
und Erzeugnisse daraus 

  
R 

 
Weichtiere, Mollusken (Muscheln, 

Austern, Schnecken) 
und Erzeugnisse daraus 

 
PH 

 
Aspartam (Phenylalanin) 

Kennzeichnung: „Enthält eine  
Phenylalaninquelle“ oder 

„enthält Aspartam“ 

  
MA 

 
Glycol < 10% des Rezeptes (Mehrwer- 

tiger Alkohol) 
Kennzeichnung: „Kann bei übermä- 
ßigem Verzehr abführend wirken“ 

 
• Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte 

Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. 

•  Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen 

Vorschriften 

(EU-Lebensmittelinformationsverordnung  1169/2011). Es gibt 

darüber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen können. 

•  Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten 

Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche 

verwendet werden. 


